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Betriebsfiihrung auf dem Demeter-Hof von Sepp und Erika Sennhauser

Lebensmittel — Mittel zum Leben

Die Volkshochschule Wil
organisierte vergangene Woche
einen Anlass auf dem Bauern-
hof, um Konsumenten die
Thematik «Lebensmittel —
Mittel zum Leben» naherzu-
bringen. Der Anlass war auch
geeignet, um die Vorziige
kurzer Transportwege zwischen
Produzent und Konsument
aufzuzeigen.

Text/Bild: Isabelle Schwander, Mettendorf

Sepp Sennhauser empfing am Tierhaltung fiir KAG-Freiland.-
Samstagmorgen rund ein Dutzend

Besucher, die sich auf die Aus- 18 Hektaren eher zu den kleineren
schreibung der Volkshochschule  Betrieben. Er schilderte, dass von
Wil hin angemeldet hatten, auf = 20 Berufskollegen, die seinerzeit
seinem Demeter-Hof in Rossriiti. mit ihm die landwirtschaftliche
Zur Betriebsgrosse mit 18 Hekta-  Aushildung besuchten, im Verlaufe
ren landwirtschaftlicher Nutzfla-— der Zeit die Halfte davon auf die
che erklérte er, dass diese Grosse  Bio-Produktion umstellte. Es sei
bis vor ein paar Jahren noch als interessant, wie in der Landwirt-
mittelgross galt, heute zéhle er mit  schaft im Verlaufe der letzten Jahr-

Erika und Sepp Sennhauser sind froh, dass sie die fiir sie richtige
Betriebsgrdsse haben, die es ihnen erlaubt, die Arbeit auch ohne
fremde Arbeitskréfte zu bewiltigen.

Sepp Sennhauser schilderte den Besuchern die Richtlinien der

ten, besuchten sie die Mastschwei-
ne in den grossziigigen Stallungen.
«Alle Tiere auf dem Hof leben nach
den KAG-Freiland-Richtlinien», er-
klarte Sennhauser dazu.

Diskussion um behornte Kiihe
Grosses Staunen rief es hervor, als
Sennhauser schilderte, dass die un-
terschiedlich grossen Mastschwei-
ne alle aus dem gleichen Wurf
stammten und dass es in der ge-
mischten Herde kaum auffallige
Rangkdmpfe gebe. Fir die Zucht
hélt er einen eigenen Eber und
zwei Mutterschweine. Nach dem

Mast befragt, erklarte Sennhauser,
dass er keine einheitliche Herde an-
strebe. So wiirden auch nicht alle
Tiere gleichzeitig auf einen be-
stimmten Zeitpunkt hin zur Metz-

zehnte immer wieder unterschied-
liche Entwicklungen und Strémun-
gen Einzug hielten. Sennhauser
schilderte den Gasten seine bio-
dynamische Ausrichtung. Danach
befragt, was das Besondere daran
sei, meinte er, dass ihm diese er-
magliche, seine kleine, eigene Welt
rund um den Hof zu gestalten.
Einen Betrieb bio-dynamisch zu
bewirtschaften bedeute, Produkte
von hoher innerer Qualitit zu er-
reichen. Bezogen auf den Acker-
bau bedeute dies, dass er Dinkel,
Winter-Lein und zahlreiche Kartof-
felsorten von Pro Specie Rara an-
pflanze. Dinkel und Getreide wer-
den von einer Demeter-Miihle
Ubernommen, der Lein wird von
«Biofarm» (ibernommen und die
Pro-Specie-Rara-Saatkartoffeln
werden durch die st.gallische
Saatzuchtgenossenschaft (iber-
wiegend an Coop vermarktet.
Nachdem die Besucher erste Ein-
driicke auf dem Feld erhalten hat-

die Ebermast, die fiir ihn problem-
los sei, da das Fleisch an einen Ab-
nehmer gehe, der von geruchsbe-
lasteten Tieren Trockenfleisch her-
stellt. Die nachste Station fiihrte in
_den Laufstall mit derzeit 16 Milch-
kiihen und 4 Kélbern. «In meinem
20-jahrigen Stall, den ich seinerzeit
von meinem Vater Ubernahm, ist
alles bewusst einfach gehalten.
Dies erlaubt den Kiihen mehr Mog-
lichkeiten. Sie sind gefordert, sich
die Fress- und Liegeplatze selbst zu
organisieren und ihre eigene Rang-
ordnung zu finden.» Eine rege Dis-
kussion entstand zur Thematik der
Horner. Sennhauser entgegnete,
darauf angesprochen, dass diese
fir ihn keine Gefahr darstellten,
denn im Alltag gebe es wenig Si-
tuationen, wo Kiihe gefiihrt wer-
den miissen. Wichtig sei ein haufi-
ger Kontakt mit den Tieren und der
notige Respektabstand vor den
Hoérnemn. Hingegen verzichtet er

Unterschied zur konventionellen

~—gerei geliefert. Auch setze er auf -

Die Streuobstwiese mit der Vielfalt an Sorten, die Sepp Sennhauser

den Besuchern présentierte, ist sein personlicher «Kraft-Ort.»

auf die Haltung eines Stieres, da
dies fiir ihn zu viele Risiken berge.
Beeindruckt waren die Besucher,
als sie erfuhren, dass die Halfte sei-
ner Kiihe Gber zehn Jahre alt ist. Er
fiihrte den Melkstand vor, der

Fiir das Melken bendtige er da-
durch circa eine Stunde.

Ohne fremde Arbeitskrafte

Diese Zeit zum Melken nehme er
sich und schatze diese, denn dabei
kdmen ihm immer die besten
Ideen, und sie sei gut geeignet zur
Tierbeobachtung. Im Verlaufe der
Betriebsfithrung diskutierten die
Gaste dariiber, was sie als Konsu-
menten effektiv fiir Lebensmittel
bezahlen miissten, damit auch die
Produzenten einen angemessenen
Erlos fir ihre Produkte erhalten.
Sennhauser meinte, dies sei eine
schwierige Frage, er schétze, dass
diese mindestens 20 bis 30 Pro-
zent mehr wert sind, als der Kon-
sument im Laden dafiir bezahlen
muss. Er betonte, er sei er nicht
der «Verkaufertyp», darum hatten
sie keine Direktvermarktung. Er
habe das Gliick, dass er die fiir ihn
richtigen Abnehmer habe, welche

ihm einen angemessenen Erlds
bezahlen. Angesprochen auf die
Thematik der spateren Hofnach-
folge, meinte er, dass noch alles
offen sei: Von seinen fiinf Kindern
im Alter zwischen 6 und 20 Jahren

~ebenfalls sehreinfach gehalten ist. — konnte es sein, dass dereirist der

Jingste den Hof Gbernimmt. Wenn
dies nicht der Fall sein sollte, ak-
zeptiere er dies: «Schliesslich ha-
ben meine Vorfahren auch als
Fremde diesen Hof (ibernom-
men.» Seine Frau Erika und er
seien froh, dass der Betrieb eine
Grosse habe, die es ihnen erlaube,
ohne fremde Kréfte die Arbeit zu
bewaltigen. Lediglich zum Bei-
spiel fiir die Kartoffelsaat und
-ernte helfen die Kinder oder sei-
ne Geschwister mit. Unter ande-
rem fiihrte er die Besucher an sei-
nen persénlichen «Kraft-Ort»,
die Streuobstwiese, auf der er sich
in stillen Momenten nach der Ar-
beit besinne. Zum Ausklang der
Filhrung erwartete seine Frau
Erika die Gasteschar in der Kiiche
zum Vesper. Die Runde sinnierte
iber den eigentlichen Wert von
Lebensmitteln, fiir die im moder-
nen Alltag oft die Wertschatzung
fehle.



